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Estensione del Progetto “A tavola con i prodotti della Val di Cecina” con la programmazione 

delle “cene del giovedì a km zero” per l’autunno-inverno 2024/2025 e la primavera 2025 
 

Disciplinare 
 

Territorio di riferimento 
 Possono aderire le aziende della ristorazione che abbiano la propria attività nei territori del 

Distretto Rurale e Biologico della Val di Cecina, vale a dire, nei comuni di: Bibbona, Casale 
Marittimo, Castelnuovo Val di Cecina, Cecina, Guardistallo, Lajatico, Montecatini Val di 
Cecina, Montescudaio, Monteverdi Marittimo, Pomarance, Riparbella, Volterra. 
 

Requisiti e impegni richiesti alle attività di ristorazione, anche agrituristica, per la partecipazione: 
 in ogni piatto il menù utilizza (se possibile in forma esclusiva) materie prime provenienti da 

aziende agricole o di trasformazione del territorio del Distretto Rurale e Biologico della Val 
di Cecina e delle quali fornisce indicazioni; 

 l'allestimento delle proposte gastronomiche privilegia preparazioni che tengano conto della 
stagionalità delle produzioni; 

 la gestione s’impegna a privilegiare la somministrazione di cibi freschi anziché congelati o 
surgelati; 

 la gestione s’impegna a non utilizzare materie prime e prodotti liofilizzati e/o in polvere 
(quali ad esempio latte e uova) e/o precotti; 

 i vini proposti in degustazione in abbinamento al menù sono provenienti dalle aziende 
vitivinicole del territorio della Val di Cecina; 

 il personale di servizio propone le pietanze con cura, illustrando gli ingredienti con cui sono 
preparate e la provenienza degli stessi; 

 la gestione s’impegna a dare la possibilità ai fornitori delle materie prime territoriali di 
partecipare agli eventi per poter presentare le proprie realtà produttive e le caratteristiche 
dei prodotti. 

 
Criteri di selezione 

 il Distretto accetterà solo le candidature dei ristoratori che assumono l’impegno al rispetto 
del presente disciplinare; 

 in caso di candidature in sovrannumero rispetto alle settimane ricomprese nel periodo di 
calendarizzazione degli appuntamenti stabilito dall’Avviso pubblico si procederà sulla base 
dell’ordine cronologico di arrivo delle adesioni. 

 

Iniziativa in collaborazione con 
 

 


